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今年、設立70周年！
　1951年、千葉県八千代町(現在の八千代市)の酪農家を中心に結成された千
葉北部酪農農業協同組合（千葉北部酪農農協）は、今年70周年を迎えました。「搾
りたての生乳にできるだけ近い形で飲んでいただきたい」という酪農家の熱い
思いから工場操業当初より殺菌温度にこだわり、「八千代牛乳」を作り続けて
います。
　1967年には「子どもに安全・安心な牛乳を飲ませたい」と願う母親たちと「八
千代牛乳」が出会い、東都生協の前身「天然牛乳を安く飲む会」が発足。東都
生協設立（1973年）第１回供給12品目の一つに「八千代牛乳」が選ばれてから、
ずっと定番商品として供給を続けています。また同農協は、「安全な牛肉を食
べたい」という消費者の要望を受け、1978年には牛肉事業も開始。酪農農協
では珍しい「乳肉一体」の事業を展開しています。

千葉北部酪農農業協同組合の今
　飼料高騰による収益悪化や、生産者の高齢化による体力的な限界などもあり、
10年前と比較すると酪農家・肥育農家の数、生産量共に減少していますが、現在、
22戸の酪農家が年間約6,700トンの生乳を生産。また、6戸の肥育農家が約
850頭の牛を肥育しています。

70周年を機に新たな取り組み
　千葉北部酪農農協では、最高の牛乳を届けるため、牛の健康状態に細心の注
意を払い、飼料品質にこだわって非遺伝子組換え・ポストハーベストフリーの
大豆・トウモロコシを配合した指定配合飼料を給与してきました。そして
2021年、自給飼料生産の取り組みを開始。生産者自身が飼料用米などを生育し、
食品副産物を利用した混合飼料を作り、生産者仲間に供給する予定です。
　「食料自給率の向上や耕作放棄地の減少など、『日本の農業を守る』ことにも
つながるこの取り組み…東都生協の皆さんと一緒に推進していきたいと思って
います」（代表理事組合長・髙橋憲二さん）。

千葉北部酪農農業協同組合  代表理事組合長　高橋憲二さんご一家
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八千代牛乳＆八千代ビーフ
八千代牛乳１ℓ 258円（税込278円）
八千代低脂肪ヨーグルト78g×3×2　348円（税込375円）
八千代黒牛すきやき用（切落し）400g
11月４回参考価格：2,395円（税込2,586円）

　八千代牛乳を利用していただ
きありがとうございます。中学時
代から牛乳の勉強をしたかった
僕は大学で酪農を学び、実体験
も積み、後継者のいない生産者
の牧場を引き継ぎました。生き物相手で休みがないことも、
牛の世話などの作業も苦労とは思いません。特にやりがい
を感じるのは、牧場を訪れた方が牛と触れ合い、乳搾り・
えさやり体験を通じて酪農を知り、「牛ってこういう生き物
なんだ！」と感動してくださる交流活動。皆さんとまた交流
できる日を心待ちにしています。（鈴木耕太朗さん）

若  手  生  産  者  よ  り

　父から農場を受け継ぐことを心に決めて動物の専門的な知識
を学び、現在、父と八千代牛を育てています。ここ数年、八千代
牛となるホルスタイン種の去勢素牛の減少、飼料や飼育資材の
値上がりなど、産地にとっては大変な状況です。そんな中でも父

が大切に守ってきた八千代牛が
皆さんの食卓に並び、そのおいし
さが笑顔につながっていると聞き、
勇気をいただいています。これか
らもおいしい八千代牛を生産し、
未来にも継続してお届けできるよ
う頑張ります。（木我勇一さん）

もとうし

千葉北部酪農農業協同組合
（生産者は4つの地域に分かれて生産）

八千代市

千葉県

関宿地区

大多喜地区

成田・香取・
銚子地区

八千代・八街・佐倉地区

食料自給率や環境保全にも配慮
飼料は国産飼料用米と「米の精」

①育成牛舎の牛たち　②八千代黒牛の牛舎　③搾
乳の様子　④HTST殺菌機　⑤搾りたての牛乳を
集乳車で毎日工場に運びます　⑥充填機

⑥ ③

⑤

④

② ①

※米の精：BG無洗米の加工時に取り除かれた肌ぬかを利用した、有機質100％の肥料・飼料。
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