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   ■おいしい評価の％は切り捨てのため、合計しても100％にならない場合があります。

商品名
東都本煉ひとくちようかん／東都本煉
ひとくちようかん（徳用）

規格 6個／30個（徳用）

本体価格
458／2,145
（徳用）

円 税込価格
494／2,316
（徳用） 円

製造者名 満屋 製造地 東京都

熱量
1個（38g）当たり

102kcal 食塩相当量
1個（38g）当たり

0g

－ 企画サイクル 月1回
アレル
ギー表示

少量で手軽に持ち運べることで、多様なシー
ンで利用されることを想定して開発しまし
た。
ひとくちサイズで個包装タイプなのでカット
する手間も無く、賞味期間が長く食べきりや
すく、携帯しやすい商品です。保存食にもお
すすめです。

とのコミュニケーション

④つくり手

原材料名 砂糖（国内製造）、生餡（小豆）、寒天

保存方法

商品モニ
ターのお
すすめコ
メント

●おやつに最適な和菓子だと思います。 甘み
もちょうど良いのでまた購入したくなること
間違い無いと思います。
●くどくない上品な甘さのおいしい羊羹で
す。食べきりサイズで保存にも便利なので、
小腹がすいた時用にバッグに入れて
おいても良いかも。
●非常食のストックとしてもおすすめしま
す。疲れが和らぐ上品な甘さです。

商品モニ
ター試食
評価

商品特徴
北海道産小豆使用の生あんで作った、ひとく
ちサイズのようかんです。個包装。

おすすめ
の食べ方

ブランド
の約束

東都生協
との関わ
り

３個入りと３０個入り（徳用）のナショナル
ブランド（ＮＢ）商品としてで当生協で組合
員からの利用が高かったため、「わたしのこ
だわり」商品へ変更しました。
特に徳用規格は防災用品の保存食としても人
気があります。

開発エピ
ソード

①原材料は砂糖、北海道産小豆を使用した生餡、天草由来の寒天の三つだけで作っています。
②一般的なひとくちようかんは粉末寒天を水で煮溶かし、そこにあらかじめ水飴で加糖された餡をあわ
せて固めるものが主流ですが、この「東都本煉ひとくちようかん」は、煮溶かした寒天と加糖されてい
ない生餡、砂糖を銅釜でじっくりと煉り上げる昔ながらの製法を採用しています。
③原材料と製法が作り出すなめらかでほど良くやわらかい食感とやさしい甘さをお楽しみください。

開封後、そのままお召し上がりください。
外出時や登山などのレジャーの際の手軽な糖
分補給にもおすすめです。

こだわり
ポイント

・非常においしい

■おいしい評価
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・おいしくない

・どちらかといえばおいしくない

・全くおいしくない

商品カルテ

②食材の味を生かす ③商品情報の提供①国産原料優先使用

⑤組合員評価 ⑦伝統的な製法⑥継続的な改善

常温 賞味期間 365日

商品説明の動画が

見られます。 

（徳用）：30個 

通常：6個 


