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   ■おいしい評価の％は切り捨てのため、合計しても100％にならない場合があります。

53%

・どちらかといえばおいしい 16%

・どちらかといえばおいしくない 1%

東都生協
との関わ
り

「国産原料へのこだわり」という所属する全
農グループと似た東都生協の考え方に賛同
し、長年NB(ナショナルブランド)品・PB品と
もに商品の開発から一緒に取り組んでいま
す。

開発エピ
ソード

「国産米をもっと手軽に食卓へ！」をテーマ
に、便利でこだわりがたくさん詰まった商品を
目指して開発を進めました。丁寧に炊き上げた
東都生協産地指定米と国産野菜を使用し、まご
ころを込めてつくりました。直火の釜で炊き上
げることにより、家庭ではなかなか出せないお
いしさが生まれます。

商品モニ
ターのお
すすめコ
メント

●いろいろな冷凍エビピラフを食べました
が、これが一番美味しい！フライパンで温め
るのがオススメですが、レンジ調理で手
軽に温めても美味しい。
●「エビピラフってどれも同じでしょう」と
いう方に試してもらいたいです。シンプルな
味で、これ一皿でも、おかずと一緒で
も美味しく食べられます。プリプリのエビが
たくさん入っているのも嬉しいです。

商品モニ
ター試食
評価

■おいしい評価 98%

・非常においしい

・おいしくない 0%

・全くおいしくない 0%

28%

・おいしい

こだわり
ポイント

①東都生協の産地指定米を使用し、具の野菜（たまねぎ、とうもろこし、いんげん、にんじん）
は国産原料を使用しています。
②美味しいご飯にこだわり、良質な水で一釜・一釜少量ずつ直火で丁寧に炊き上げています。
③化学調味料はもちろん使用せず、素材の旨味を引き出す味付けにこだわっています。

商品特徴

東都生協の産地指定米を鶏がらスープなどで
炊き、えびと国産野菜（玉ねぎ・とうもろこ
し・にんじん・いんげん）を合わせました。
バターの豊かなコクが効いたエビピラフで
す。また2022年2月から、規格を450ｇか
ら変更しました。

おすすめ
の食べ方

素材の味を生かしたあっさり味ですが、直火炊
き製法によりスープで炊き込んだお米に旨みが
しっかりあります。その為、ひと口目より後味
が良いのが特徴です。電子レンジ調理でもべ
チャっとせず、またあっさり味を生かしてドリ
アにも使用できます。

ブランド
の約束

①国産原料優先使用 ②食材の味を生かす ③商品情報の提供 ④つくり手

とのコミュニケーション ⑤組合員評価 ⑥継続的な改善 ⑦伝統的な製法

保存方法 冷凍 賞味期間 366日

原材料名
米（国産）、野菜（玉ねぎ〈国産〉、とうもろこし〈国産〉〈遺伝子組換えでない〉、にんじん〈国産〉、
いんげん〈国産〉）、えび（えび、食塩、酵母エキス）、食塩、なたね油、鶏がらスープ、チキンエキス、
エビ調味料、バター、魚醤、酵母エキス、砂糖、トマトペースト、こしょう

熱量 100g当たり141kcal 食塩相当量 100g当たり1.1g

アレル
ギー表示

乳・えび 企画サイクル 隔週

商品カルテ

商品名 東都エビピラフ

規格 220g×2

本体価格 398 円 税込価格 429 円

製造者名 全国農協食品 製造地 栃木県


